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Alege sa sarbatoresti cel mai important eveniment din viata ta intr-un
cadru natural mirific, departe de stresul cotidian, unde luxul si serviciile
hotelului Edelweiss**** creioneaza povestea nuntii tale!

n6i e ecupan depaveste!

Hotel Edelweiss**** din Poiana Brasov va pune
la dispozitie pentru celebrarea evenimentelor
unice din viata dumneavoastra un-restaurant
elegant cu influente austriece cu o capacitate

de 70 locuri si sala Vienna (capacitate 85 locuri)

Gratuit in noaptea nuntii Pentru doua persoane Responsabil pe toatd durata
desfasurarii evenimentului

Camera dubla DELUXE pentru nasi | Tarife speciale la cazare pentru invitati



» Mousse de Gorgonzola si Brie
« Dobos sunca cu cascaval

+ Rosie cu salata de cruditati « Ruladi de cascaval cu sunci de Parma
» Prosciutto melone Vi . « Rulou din piept de pui cu bacon

« Tartine cu somon fume si masline verzi « Tartine cu somon fume si masline verzi
« Rulada austriaca de curcan « Chiftelute cu susan

e Frigarui de camembert si struguri « Tartine cu icre de stiuca si somon

» Muslitos cu sos Edelweiss « Frigirui capresse

« Mousse de Gorgonzola si Brie o Frigarui Camembert si struguri

« Gosulet cu icre de stiuca « Duo tartar de somon si ton

« Tartar de somon aromatizat cu ghimbir si capere

» Mozzarella Capresse i . o
= File de salau in crusta de fulgi de porumb cu sos

. N : Butter lemon
File de pastrav in fulgi de porumb « orez salbatic
e orez cu legume e lime

« |amaie

B e ardei iute
. ardAel 1}11;? o smantana
e« Smantana

Piept de curcan & Muschiulet de porc la cuptor

Muschiulet de porc cu sos brun spaniol cu sos de Gorgonzola si ciuperci
» cartofi gratinati o cartofi copti cu Rozmarin
« salata de varza « salata de ardei copti

« Tartine cu icre de stiuca si somon

« Duo tartar de somon si ton

» Muslitos cu sos cocktail

« Trandafir de somon cu masline verzi umplute cu
Anchois

« Rulada de curcan umpluta cu fructe confiate

« Mozzarella Capresse

« Rulada de schwaitzer cu mousse de branzeturi fine

« Prosciutto melone

« Tartine cu piept de rata afumat

« Canapele cu branzeturi fine si struguri

File de Somon Canadian
« risotto stins cu sampanie
« sos Olandez

« ardei iute
o smantana

Duo din muschi de vita & muschiulet de porc
« piure Frantuzesc
« salata de vara




Whiskey: J&B
Vodka: Smirnoff Red
Cognac: Vinars Jidvei
Gin Beffeeater, Campari
Cocktail-uri cu alcool: Campari orange, Gin tonic,
Vodca cu suc de mere
Cocktail-uri fara alcool: Green Apple
Vin alb: Sauvignon Blanc/ Domeniile Samburesti
Vin rosu: Cabernet Sauvignon/Domeniile Samburesti
Vin roze: Roze/Domeniile Samburesti
Bere: Ursus, Ursus NA
Espresso
Ceai (diferite sortimente)

Bauturi racoritoare carbogazoase: Cola, Fanta, Sprite
Bauturi racoritoare necarbogazoase: Cappy
portocale/mere
Apa plata/minerala
Red Bull

Whiskey: Chivas Regal, Jack Daniel’s
Vodka: Finlandia, Absolut
Rom: Bacardi Black
Cognac: Martell VS
Liqueur: Sheridan’s
Gin Beffeeater, Campari, Aperol, Jagermeister

Cocktail-uri cu alcool: Campari orange, Gin tonic, Cuba

Libre, Aperol Spritz
Cocktail-uri fara alcool: Cinderella, Green Apple
Vin alb: Oak Aged/ Aurelia Visinescu
Vin rosu: Anima Merlot/ Aurelia Visinescu

Vin roze: Karakter/ Aurelia Visinescu

Bere: Edelweiss, Peroni, Ursus NA

Espresso/ Cappuccino/ Caffe Latte

Ceai (diferite sortimente)

Bauturi racoritoare carbogazoase: Cola, Fanta, Spite
Bauturi racoritoare necarbogazoase:Cappy
portocale/piersici/mere
Apa plata/minerala
Red Bull

Whiskey: Jack Daniel’s, J&B
Vodka: Finlandia
Rom: Captain Morgan Gold
Cognac: Brancoveanu XO
Gin Beffeeater, Campari
Cocktail-uri cu alcool: Campari orange, Gin tonic,
Cuba Libre
Cocktail-uri fara alcool: Green Apple
Vin alb: Purcari/Sauvignon Blanc
Vin rosu: Purcari/Feteasca Neagra
Vin roze: Domenii/Busuioaca de Bohotin
Bere: Heineken, Ursus NA
Espresso/Cappuccino
Ceai (diferite sortimente)

Bauturi racoritoare carbogazoase: Cola, Fanta
Bauturi racoritoare necarbogazoase: Cappy
portocale/mere
Apa platd/minerala
Red Bull
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